IETS TE VIEREN? VERGADEREN
Vier het bij Brasserie OP DE GOLFBAAN

de Negentiende! Vergaderen saai? Niet bij ons. BRASSERIE

Een verjaardag, jubileum of bedrijfsfeest?

o . ™ Begin met een goede kop koffie, neem een
Wij maken er graag iets onvergetelijks van.

pauze met iets lekkers en sluit af met een
lunch of diner om van te genieten. Liever
iets op maat? Wijregelen het graag, bijons
kan bijna alles.

En voor wat extra energie: combineer de
vergadering met een golfclinic. Even de
baan op, samen lachen en de dag afsluiten
met een frisse swing.

Bij Brasserie de Negentiende gebeurt er
altijd iets. Geen gewone avond, maar een
avond om samen van te genieten.

De geur van truffel. Een goed glas wijn.
Herkenbare hits, foute favorieten en lekker
meezingen tijdens de Disco Bingo Show.

En als de herfst echt begint: Wild en Wijn, met
mooie wildgerechten en bijpassende wijnen.

Bijde bar haal je een scorekaart met al onze
evenementen. Met elk vinkje kom je dichter bij
een leuke verrassing aan het eind van het jaar.

Aankomende evenementen ,g‘] L

24 oktober Truffelavond bij de 19¢ ’ -
l4november Disco Bingo Show L
R Zin om aan te schuiven? "I;'E.b-

28 november Wild en Wijn

Reserveer je plek via de QR-code tﬁfﬁrﬂ 1
23december Kindergolfplein in kerstsfeer of ganaar : O i ] KA A R ;

EVENEMENTEN

BRASSERIE

de Negentiendq

Brasserie de Negentiende Communicatieweg 18 0251234773 A denegentiende.nl Brasserie de Negentiende Communicatieweg 18 0251234773 @A denegentiende.nl
Heemskerk @del9eheemskerk ¥ negentiende@sjeff.nl Heemskerk @del9eheemskerk ¥ negentiende@sjeff.nl




BROODJES

Onze broodjes worden geserveerd op een witte of

bruine vloerbaguette.

UITSMIJTERS

Onze uitsmijters worden geserveerd op 2 sneeén
wit of bruin vloerbrood met een kleine salade.

{Les Cladsiques de la
BRASSERIE

c(led 6 'i'f'!a‘ i: 5

Baguette & beurre aux herbes

I

Ham of kaas 10 .
Steak tartaar 12,5 Ham en kaas 1 - [Sl’i_okbrood _m§t kruidenboter 0/’
met truffelmayonaise en pijnboompitten IVES marlneas B
Ossenworst 12,5 ) Gemarineerde olijven
met mosterdmayonaise en Amsterdamse uitjes TOST' S Jambon de Baynnnz
. Onze tosti’s worden geserveerd op wit of bruin Van woensdag t/m zaterdag staat de avond bij Luchtgedrooade ham
Zalmrillettes 12,5 : . . . uchtgedroog
. ’ vloerbrood met een kleine salade en ketchup. Brasserie de Negentiende in het teken van
met elen kor.nkommer Ham en kaas 7,5 Les Classiques. Franse brasserieklassiekers, , .
Franse brie . 12,8 Kaas 7 geserveerd in kleinere porties en meerdere rondes. < ed Mm W
met walnoten en honing Om te proeven, te delen en vooral lekker lang Cocktail d tt
te tafelen. OCcKidll 0e Creveies
KROKETTEN SOEP Garnalencocktail
Onze kroketten worden geserveerd op 2 sneeén Franse uiensoep 7,5 Per ronde kies je één gerecht per persoon. Sommige Pate de campagne
wit of bruin vloerbrood met een kleine salade en met gegratineerde kaas en croutons klassiekers krijgen aan tafel nog nét dat beetje extra. Rustieke Franse boerenpaté met cornichons en
mosterd. Kreeftensoep 7,5 chutney
g § Rundvieeskroketten 10,5 met room en croutons Rillettes de saumon
Romige zalmrillettes met citroen en verse kruiden
) Kaaskroketten 10,5
S SALADE NICOISE 0WM W Steak tartare
N 3
g o met tonijn, ei, haricotsgverts enolijven lo Klassieke Franse steak tartaar op traditionele
S ! Klei lad 15 Wwww wijze bereid
S 12-UURTIJE emne saaee [Eufs mimosa 7
o9 - 16.5 Maaltijdsalade 20
N b : ) )
TCD N Wnunsdag 8 IlllllllBl'llﬂg o) 37,5* Gevulde eieren met romige mosterdmayonaise
S Een soepje, broodje met een rundvleeskroket en DESSERT \rijdag & zaterdag (p.p. 42,5*
& een luxe. belfegd brot?die met vis, vlees of vegetarisch. Warme Apfelstrudel 7 o(.ed gmm
LR R R L e B met warme vanillesaus en boerenjongens -
*Voor Les Qlassiques hanteren wij eentafelduur salaﬂﬂ “ll}ﬂlSB
venmaximaal2,§uur. Frisse salade met tonijn, ei, haricots verts en olijven
Les Seupes Vies Plats Les Peissons
KO_UD GEMENGD Soupe a 'oignon gratinée 7 uegetoﬂcma Les Classiques de Ia Semaine
Portie OssenV_VO"St . 9,5 BITTERGARNITUUR Franse uiensoep met Les Classiques de la Semaine 7 Wisselende visspecial
Geserveerd met lngelegde uienmosterd Eenlekkere mix van hap]'es, geserveerd - gegratineerde kaas en croutons Wi lend isch ESﬂal'gﬂts au I]E“"E I]EI'SI“E
Portie oude kaas 9,5 fos T4 : 235 Bi deh d 1sselende vegetarische
4 met sausjes. Liever helemaal vegetarisch? O ISLUE 0e nomar . Slakken met knoflook-
G d d b . o . S > klassieker ;
eserveerd met mosterd en gember Geef dit aan bij je bestelling. <o Kreeftensoep met room Quich e illg U/’ kruidenboter
Portie gemengd koud 18 12 stuks 13,5 2 Q WIENE QilX "BgUmes gries Muoules marinieres
’ O N Quiche met gegrilde groenten ' B
Geserveerd met mosterd, gember 16 stuks 17 E = Y 5 Champignons Mosselen op klassieke Franse wijze
eningelegde ui 5 OC W o
24 stuks 24 > S g ) au beurre persillé 7
¢ Les Classiques de la Semaine Gebakken champignons met cCeJ @WM
- WARM 8 Wisselende vleesspecial kruidenboter
23 Portie bitterballen 9,5 Portie mini kaassoufflés 9,5 Portie frikadelleties 9,5 c Coq au vin Pissaladiere au chevre 7  Macarons & madeleines 7
— » » . » » » . » . » . s . .
8 3 Portie mini kaasloempia’s 9,5 Portie mini mexicanos 9,8 Portie viammetjes 95 g Kip met rode wijn, spek en Bladerdeegtaartje met Assortiment Franse klassiekers
°% zilveruitjes geitenkaas, tijm en ui Mousse au chocolat 7
8 o Onze snacks worden geserveerd met een bijpassende saus. Confit de canard Luchtige chocolademousse
=~ Q Gekonfijte eendenbout Creme brillee
N Beeuf bourguignon Vanille créme brilée
Runderstoof Plateau de fromages francais (7

(’/’vegetarisch Franse kazen

LLes A

de la Semaine

Led Accompagrements

Frites (7  Haricots verts au lard

Frietjes met Haricots verts als llllllmgﬂmﬂm: . .
truffelmayonaise omwikkeld met spek Geen tijd om uitgebreid te dineren?

Pommes IlallllllillB [,/? Onze Classiques de la Semaine zijn ook alleen

Aardappelsoesjes als hoofdgerecht te bestellen, voor 22,5.



